REGISTRERING OCH UNDERLAG FOR
RISKKLASSIFICERING OCH BESLUT OM

AVGIFT FOR LIVSMEDELSKONTROLL }

Lrosa

Restaurang, storhushadll, café/konditori, butik

Verksamhetsutovare

Livsmedelsforetagets namn (enligt registreringsbevis) Organisations-/Samordnings-/Personnr
Innehavare (ansvarig person) Livsmedelsanldggningens namn

Postadress Postnummer och ort

Kontaktperson Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Fakturamottagare om annan &n sékanden (organisationsnummer, namn och adress)

Ange det/de alternativ som béast dvereenstdimmer med anlédggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar och
besvara foljande fragor.

Sasongsverksamhet
Driver ni sasongsverksamhet Hur manga dagar per ar har ni 6ppet

[ a ] Nej

Konsument grupper—- underlag for riskklassning

[] Barn under 5 ar eller vardtagare inom []
aldreomsorg/sjukhem

Personer i behov av specialkost/allergimat

D Personer med nedsatt immunférsvar Huvudsaklig kundgrup saknas

Typ av verksamhet

I:l Catering av varm mat (transport av

varmhSilen mat Catering av kall mat (transport av kall mat)

|:| Mottagningskok for fardiglagad varm mat Mottagningskok for fardiglagad kall mat

|:| Restaurang

I:l Kok pa forskola/aldreboende/sjukhus som
serverar specialmat till dldre personer

|:| Annan

Café/Konditori

O00|0

Butik

Hantering/beredning — underlag for riskklassning
Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anldggningen

Hégrisk:

I:I Tillagning av ratter fran ratt kott eller ratt fidderfa, t ex grillning av kyckling, pizza med kottfars,
stekning av hamburgare

I:l Nedkylning efter tillagning/varmhalining

I:l Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt fisk

D Tillagning av kalvdans, pannkakor, ostkaka fran opastériserad mijolk

D Annat:
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Mellanrisk:

Tillagning av fiskratter, tillverkning av sushi, bitning av fisk, paketering av fisk

Tillagning av ratter som innehdller &gg/mjodlk (pastoériserad), t ex paj, pannkakor, vafflor

Beredning av sallad/pastasallad/smorgasar

Tillverkning av graddtartor/bakelser/smoérgastartor

Tillagning av vegetariska ratter samt kokning av pasta/ris/potatis

Varmhallning (med efterféljande servering eller transport av varmhallna livsmedel)

Ateruppvarmning med efterféljande servering

Varma férbehandlade produkter t ex hamburgare, korv, kéttbullar

Delning av ost, skivning av charkprodukter

Beredning/styckning/malning av ratt kott/ratt fjaderfa, t ex marinering av kétt, malning av kéttfars

0100000000000

Beredning/bearbetning av vegetabilier

Lagrisk:

Transport av kylvaror/kyld mat

Forsaljning/férvaring av kylda livsmedel

Forsaljning av mjukglass/kulglass

Upptining

Tillverkning av sylt/saft/marmelad

Infrysning och/eller blanchering av
bar/frukt/gréonsaker

Infrysning av ratt kott/ratt fidderfa/ra fisk

Annat:

00 O|0|000x

Mycket l1ag risk:

Transport av frysvaror/fryst mat

Forsaljning/forvaring av frysta livsmedel

Foérsaljning av godis/snacks/férpackad glass

Forsaljning/forvaring av frukt/gronsaker

Bakning av matbréd och kakor

Foérsaljning av kosttillskott etc

Uppvarmning av frysta fardiga ratter, t ex paj, pizza, lasagne

Tvattning av potatis, férpackning av frukt/gronsaker

O|0O|0]0)0,00]0,00,O

Annat:
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Produktionsstorlek - underlag for riskklassning

Konsumenter/ Antal sysselsatta

portioner per dag (3rsarbetskrafter):

(i genomsnitt): Ex. butik .
Ex. restaurang, café, Om manuell delikatess/chark - ange antal aa fér denna
skola, forskola verksamhet

[0 m™indrean 25 [0 m™indreant

[J 25-80 d i1-2

[] so0-250 [1 2-3

[] 250-2500 [] 3-10

[[] 2500-25000 [] 10-30

[] 25000 - 250000 [] Meran3o

[] Meran 250000

Markning/Information mot kund/gast — underlag for riskklassning

Utformar markning samt méarker/férpackar livsmedel (t ex butik med egen tillverkning av ex. matl&dor,
importér som dversatter markning)

Utformar markning men marker/forpackar inte (t ex huvudkontor, importér som tar in fardigmarkta
livsmedel)

Utformar inte markning men marker/férpackar livsmedel (t ex livsmedelsféretagare som tillverkar livsmedel
men far fardigt markningsunderlag fran huvudkontor, ex. for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel, butik
med egen tillverkning men med centralt styrd markning)

Utformar presentation men marker/forpackar inte livsmedel (t ex fristdende restaurang,
cateringverksamhet, férskolor med egen matsedel)

Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med enbart
forpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel)

00 o|d| .

Ovriga upplysningar

Hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, forklaringar och motiveringar

Personuppgifter hanteras enligt PUL (PersonUppgiftsLagen).

Ort och datum Namnteckning (behdrig/behdriga féretradare)

Namnfortydligande
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